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VON Priska

ZUTATEN

5 EiweilR 45

150 g Puderzucker Backoblaten (5 cm
Durchmesser)

200

200 g Zartbitter Kuverture
g gemahlene Haselnusse

50 g Zucker
1/2 Zitrone (Saft)

1 Messerspitze Zimt
7.5 g Lebkuchen

Gewdlrz (halbes Packchen)
PORTIONEN Z& BN

100 g Mehl 1 Portionen 30 Min
1/2 TL Backpulver

100 g Haferflocken

ZUBERPEITUNG
Eiweils sehr steif schlagen und den gesiebten Puderzucker nach und nach dazu
geben.

Die gemahlenen Haselnusse, den Zitronensaft und den Zucker unterrihren

Zimt, Mehl, Backpulver, Lebkuchen Gewirz und Haferflocken vermischen und

unter die Eischnee Masse heben

Den Teig mit einem Spritzbeutel auf die Oblaten spritzen und auf ein mit

Backpapier ausgelegtes Blech legen.
Die Lebkuchen bei 150 Grad Umluft ca. 12-15 Minuten backen

Die erkalteten Lebkuchen mit der Kuvertire bestreichen

N
K Einfach an dieser gestrichelten Linie abschneiden, in der Mitte falten und in deine Rezeptebox legen.



ZUREREITUNG

N
K Einfach an dieser gestrichelten Linie abschneiden, in der Mitte falten und in deine Rezeptebox legen.



