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ZUTATEN

500 G Nudeln

1 GrolRe Zwiebel
200 G Speckwdrfel
3 L Eier

1 Becher Krauter

Creme Fraiche (z.B. von
REWE)

1Tl Ol

50 G Geriebener Kase

PORTIONEN ZEE AT

1 Portionen 20 Min

ZUBEREITUNG

Zwiebeln halbieren und in dinne Streifen schneiden.

Nudeln abkochen

Ol in einer Pfanne erhitzen und Zwiebeln glasig anbraten.

Speckwdirfel hinzugeben und mit anbraten.

Temperatur runter drehen, Creme Fraiche hinzugeben und schmelzen lassen.

Im Anschluss die Nudeln, Eier und den Kase hinzuflgen. Alles mit einander

vermengen und mit Salz und Pfeffer abschmecken.

N
K Einfach an dieser gestrichelten Linie abschneiden, in der Mitte falten und in deine Rezeptebox legen.



ZUREREITUNG

N
K Einfach an dieser gestrichelten Linie abschneiden, in der Mitte falten und in deine Rezeptebox legen.



