W " Rahm-Champignons mit Nudeln

VON Lea

ZUTATEN

500 g weilBe Champions
1 Stlck Zwiebel

100 ml Gemusebrihe
150 g Sahne

2 EL Ol

1 EL Creme fraiche

1 EL Speisestarke
etwas gehackte Petersilie

Salz, Pfeffer

PORTIONEN ZEE AT

4 Portionen 5 Min

ZUREREITUNG
Champignons putzen und in Scheiben schneiden. Zwiebel anschlieBend in feine

Woirfel schneiden.

Ol in einer Pfanne erhitzen und Pilze darin unter Wenden kréftig anbraten.
Temperatur etwas herunterdrehen und die Zwiebelwirfel glasig mitbraten.
Salzen und Pfeffern.Parallel schon das Wasser aufsetzen und die Nudeln darin

kochen.

Speisestarke mit 3EL Sahne anrihren. Gemusebrihe und Rest der Sahne zu den
Pilzen gielBen, aufkochen lassen. Die angerihrte Starke unterrihren, 5 Minuten
kdcheln lassen und abschmecken. Nach Belieben mit gehackter Petersilie

bestreuen und mit Creme fraiche servieren.

N
K Einfach an dieser gestrichelten Linie abschneiden, in der Mitte falten und in deine Rezeptebox legen.
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